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УВАЖАЕМЫЙ ПОКУПАТЕЛЬ! 

 

Вы приобрели ЭЛЕКТРОШАШЛЫЧНИЦУ  ЭШВ-1,25/220 -(-01;-02;-03) 

прекрасный прибор для получения шашлыка в домашних условиях. 

Электрошашлычница сертифицирована. Сертификат соответствия № 

TC RU C-RU.АЛ16.В.02400. Срок действия с 03.12.2014 по 02.12.2019. 

Выдан ООО «Гарант Плюс». 

ВНИМАНИЕ! Прежде чем приступить к работе, внимательно 

прочтите настоящее руководство по эксплуатации. 

Убедитесь, что в свидетельство о приёмке и продаже поставлен штамп 

магазина, подпись продавца и дата продажи прибора. 

В случае отсутствия руководства или при его неправильном 

оформлении при приобретении, претензии по качеству не принимаются.  

При покупке электрошашлычницы проверьте её комплектность 

согласно разделу «Комплектность» настоящего руководства. 

В связи с систематически проводимыми работами по 

совершенствованию конструкции и технологии изготовления возможны 

некоторые расхождения между руководством по эксплуатации и изделием, 

не влияющие на условия его монтажа и эксплуатации. 

После перевозки в зимних условиях, перед включением в сеть, 

необходимо выдержать электрошашлычницу при комнатной температуре в 

течение 4-5 часов. 

В отличии от присутствующих на рынке изделий-аналогов 

электрошашлычница ЭШВ-1,25/220 обладает рядом преимуществ в 

зависимости от варианта комплектации: 

- имеющаяся в комплекте запасная кварцевая трубка позволяет в случае 

выхода из строя основной произвести ее замену и продолжить работу. 

- второй комплект шампуров позволяет вести процесс приготовления 

шашлыка практически непрерывно. 

 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Номинальная потребляемая мощность,кВт                             1,25 

Номинальное напряжение, В 2                                                   20 

Род тока                                                                              переменный 

Частота, Гц                                                                                  50 

Класс защиты от поражения электрическим током                   0 

Исполнение по степени защиты от влаги                 IP20 ГОСТ 14254 
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Длина гибкого соединительного шнура, м                        1,5 

Габаритные размеры, мм                                           245х245х455 

Масса, кг, не более                                                              2,5 

Срок службы, лет, не менее                                               10 

Частота вращения шампуров, об/мин    2 

Масса одновременной загрузки, кг            1,6 

Время жарки шашлыка, мин           15-30 

 

КОМПЛЕКТНОСТЬ 

Наименование Количество 

Электрошашлычница 1 

Кожух 1 

Чашка 6 

Шампур 6* или 12** 

Руководство по эксплуатации 1 

Коробка упаковочная 1 

Ручка для съёма чашек 1 

Трубка кварцевая электронагревателя запасная 1*** 

* для 0 и 02 варианта; ** для 01 и 03 варианта; *** для 02 и 03 варианта 

ТРЕБОВАНИЯ БЕЗОПАСНОСТИ 

1.Прежде чем подключить электрошашлычницу к электрической сети, 

проверьте, соответствует ли напряжение сети  напряжению, указанному в 

руководстве по эксплуатации или на шильдике электрошашлычницы, а так 

же убедитесь в исправности шнура, вилки и розетки. 

2. При отключении от сети не тяните за провод, а только за вилку. 

3. Перед включением в сеть необходимо убедиться в целостности 

керамического стержня и  стеклянной трубки нагревателя. 

ЗАПРЕЩАЕТСЯ: 

-Оставлять шашлычницу без присмотра во включённом 

состоянии; 

-Пользоваться изделием детям, и лицам с ограниченными 

физическими или умственными способностями при отсутствии у них 

навыков или знаний по работе с данным изделием, если они не 

находятся под контролем лиц ответственных за их безопасность; 

-Проводить ремонтные работы в домашних условиях 

неаттестованными специалистами; 

-Переносить изделие во включенном состоянии; 
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- Пользоваться изделием, имеющим механические повреждения; 

- Мыть изделие погружением в воду или обливать водой; 

-Использовать шашлычницу как отопительный прибор. 

- Прикасаться к нагретым частям во избежание ожогов; 

- Располагать прибор вблизи  легко воспламеняющихся предметов; 

-Запрещается эксплуатация прибора без защитного кожуха; 

- Запрещается использовать прибор без мяса; 

- Запрещается использовать шашлычницу без перерыва более 60 

минут. 

 

УСТРОЙСТВО И ПРИНЦИП РАБОТЫ ИЗДЕЛИЯ 

Электроприбор (см. рисунок 1)имеет цилиндрическую форму, в 

верхней части шашлычницы расположена жаровая камера 1, в нижней – 

привод шампуров 2. 

 

Рисунок 1 – Электрошашлычница. 

В центре жаровой камеры расположен нагреватель 3. В камеру 

выступают оси привода, на которые устанавливаются чашки 4. В чашки и 

прорези крышки 5 устанавливаются шампуры 6. Вращение от привода 

передается чашкам с шампурами. Открывается и закрывается жаровая камера 

кожухом 7 

 

1 

2 

3 

4 
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6 
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ПОДГОТОВКА К РАБОТЕ И ПОРЯДОК РАБОТЫ 

После перевозки в зимних условиях перед включением в сеть 

необходимо выдержать электрошашлычницу при комнатной температуре в 

течении 4-5 часов. Распакуйте картонную коробку, достаньте 

электрошашлычницу, убедитесь в комплектности и отсутствии механических 

повреждений. Перед включением протрите электрошашлычницу, шампуры и 

чашки мягкой тряпочкой, смоченной в мыльной воде, после чего протрите 

насухо. Включите  прибор в сеть, и произведите разогрев нагревателя в 

течение 5 минут без установки шампуров. Это необходимо для удаления 

остатков влаги. Обратите внимание, чтобы чашки вращались вокруг своей 

оси. Это говорит о нормальной работе прибора. 

Затем выключите электрошашлычницу из сети. Установите ее на 

подготовленное место для приготовления шашлыка. Установите чашки на 

головки осей. Наденьте на шампуры подготовленный для шашлыка 

продукт.Для лучшей установки шампуров оставьте свободное место вверху 

от витой части примерно 10 мм и от острия примерно 20 мм Размер кусков 

приблизительно 4х4х4 см. Включите электрошашлычницу в сеть, прогрейте примерно 3 

мин. Выключите. После нагрева прибора снимите кожух и установите шампуры 

в чашки и прорези крышки Шампуры вводите плоской частью в прорези 

крышки,а острие шампуров установите в пазы на дне чашек. Мясо не должно 

задевать стекло нагревателя и кожух.  Закройте камеру кожухом. Включите 

электрошашлычницу. По мере готовности продукта извлекайте шампуры из 

камеры. После каждой жарки удаляйте жир из чашек. Можно полить этим 

жиром готовый шашлык, уложенный на блюде. Для снятия чашек 

пользуйтесь прилагаемой ручкой.  

После окончания работы отключите электрошашлычницу и после 

полного ее охлаждения протрите влажной тряпкой, затем вытрите насухо, 

очистите прибор от следов жира и используемых продуктов. При мытье 

деталей электрошашлычницы сильными активными моющими средствами, в 

том числе и в посудомоечной машине, алюминиевые детали могут 

потемнеть, что не является нарушением пищевой безопасности и 

работоспособности изделия. 

 При работе прибора следите, чтобы на стекло не попадали капли влаги 

и к нему не прикасались холодные и влажные предметы, а также 

приготовляемый продукт.  
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ПОРЯДОК ЗАМЕНЫ КВАРЦЕВОЙ ТРУБКИ 

 

Установите шашлычницу на рабочую поверхность, снимите защитный 

кожух и шампуры, удерживая нагреватель от падения, открутите 3 винта 

крышки, снимите крышку, снимите фарфоровую чашку с нагревателя. 

ВНИМАНИЕ! Во избежание перекручивания выводов нагревателя не 

допускается его вращения вокруг оси. Замените испорченную кварцевую 

трубку на запасную, установите на место фарфоровую чашку, установите и 

закрутите винтами крышку, придерживая по центру нагреватель. Поставьте 

на место шампуры и защитный кожух и приступите к работе. 

 

 

ПРАВИЛА ХРАНЕНИЯ 

Электрошашлычница должна храниться в сухом проветриваемом и 

отапливаемом помещении. 

 

УТИЛИЗАЦИЯ УПАКОВОЧНОГО МАТЕРИАЛА И СТАРОГО 

ПРИБОРА. 

 

Избавьтесь от упаковочного материала наиболее экологически чистым 

способом. Переработка упаковочного материала снижает количество мусора. 

Старые приборы также содержат запасные части, которые можно 

использовать. Сдайте ваш прибор в пункт приема вторсырья. Перед сдачей 

выведите из строя, чтобы избежать злоупотреблений. 

 

 

СВИДЕТЕЛЬСТВО О ПРИЕМКЕ И ПРОДАЖЕ. 

 

Электрошашлычница ЭШВ-1,25/220 ТУ ЗЭБИ.332222.001 ТУ признана 

годной для эксплуатации. Особые требования по реализации отсутствуют. 

Дата изготовления ___________________________________ 

 

Штамп ОТК ________________________________________ 

 

Штамп упаковщика __________________________________ 

 

Дата продажи _______________________________________ 

 

Цена договорная. 
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ГАРАНТИИ ИЗГОТОВИТЕЛЯ. 

 

Электрошашлычница соответствует утвержденному образцу. 

Изготовитель гарантирует соответствие электрошашлычницы 

требованиям  ТУ ЗЭБИ.332222.001 ТУ при условии соблюдения 

потребителем правил эксплуатации, изложенных в руководстве по 

эксплуатации. 

Изготовитель гарантирует работу электрошашлычницыв течение 12 

месяцев со дня продажи через розничную торговую сеть, но не более 18 

месяцев со дня выпуска. При отсутствии на гарантийном  талоне штампа 

магазина с отметкой о дате продажи, гарантийный срок исчисляется со дня 

выпуска электрошашлычницы заводом-изготовителем. 

В течение гарантийного срока обнаруженные дефекты устраняются 

бесплатно при предъявлении талона на гарантийный ремонт. 

Гарантийный ремонт производится гарантийной мастерской, 

находящейся по адресу: 305040, г. Курск, ул. Запольная, д.47, ООО ЗЭБИ 

«СПЕКТР-ПРИБОР». 

Расходы по отправке изделия для гарантийного ремонта возмещаются 

гарантийной мастерской по предъявлении квитанции. Изделия наложенным 

платежом предприятие не принимает. 

По истечении гарантийного срока, но в течение срока службы 5 лет 

завод-изготовитель обязуется устранять выявленные дефекты при условии 

оплаты ремонта покупателем и без возобновления гарантийных обязательств. 

 

Изготовитель не несет ответственности и не гарантирует нормальную 

работу в случае: 

-несоблюдения правил эксплуатации; 

-небрежного хранения и транспортирования; 

-эксплуатации электрошашлычницы организациями или 

предприятиями; 

-отсутствия руководства по эксплуатации и гарантийных талонов. 

 Все замечания по работе электрошашлычницы направлять в адрес 

гарантийной мастерской. 

ПРЕТЕНЗИИ ПО КАЧЕСТВУ ИЗДЕЛИЯ НАПРАВЛЯТЬ ПО АДРЕСУ: 

Россия, 305040,г. Курск, ул. Запольная, 47, ООО ЗЭБИ «СПЕКТР-ПРИБОР» 

 

тел.\факс: (4712)53-58-98, 72-24-51  коммерческий отдел 

E-mail:tnp@kurskpribor.ru 
http:// www.spektr-pribor.ru 

http://www.spektr-pribor.ru/
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Приложение А 

«Шашлык из баранины» 

Нарезать кусочками (примерно 4х4х4 см) почечную часть или мякоть 

задней ноги баранины, положить в посуду, посолить, посыпать молотым 

черным перцем, добавить натертый лук, полить уксусом, перемещать и 

выдержать в холодном месте 5-6 часов. Мясо молодого барашка уксусом не 

поливают, а посыпают перцем, солью, кладут зелень петрушки и 

выдерживают 2-3 часа на холоде. Перед приготовлением куски баранины 

надеть на шампуры – продукт готов к жарению. 

Готовый шашлык снять с шампуров, положить на блюдо и гарнировать 

зеленым луком, помидорами, нарезанными дольками, и кусочками лимона. 

Таким же способом можно приготовить шашлык из свинины. 

 

«Шашлык По-кавказки» 

Баранину (почечную часть или мякоть задней ноги) нарезать кусочками 

4х4х4 см, сложить в эмалированную посуду, посолить, посыпать перцем, 

мелко нарезанным репчатым луком, зеленью петрушки и хорошо уплотнить. 

Поставить в прохладное место на сутки. Перед приготовлением куски 

баранины надеть на шампуры – продукт готов к жарению. 

Готовый шашлык снять с шампура, положить на блюдо и гарнировать 

зеленым луком, помидорами, нарезанными дольками, и кусочками лимона. 

Таким же способом шашлык можно приготовить из свинины. 

На 1 кг баранины – 150 г лука репчатого, 150 г винного уксуса, соль и 

перец по вкусу. 

 

«Люля-кебаб» 

Мякоть баранины пропустить один раз через мясорубку с добавлением 

репчатого лука, зелени кинзы и петрушки. Фарш посолить, добавить перца и 

сухого красного вина или гранатового сока. Хорошо перемешать и 

уплотнить.  Продукт положить в холодильник на 30-40 минут. После 

маринования руками, смоченными холодной водой, лепят шарики люля-

кебаб диаметром 4-5 см и нанизывают на шампуры. Шампуры с люля-кебаб 

вставить в предварительно разогретую электрошашлычницу. На 1 кг 

баранины – 60 г бараньего жира или свиного сала, 100 г лука репчатого, 100 г 

гранатового сока или красного вина, 60 г лука зеленого, 50 г специй и зелени, 

соль и перец по вкусу. 
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Для заметок 
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                                                                      ТАЛОН №1 

 

                                                         на   гарантийный ремонт 

                                                      ( на техническое обслуживание) 

                        Электрошашлычница 

                      ЭШВ-1,25/220 

 

 

Продана магазином_________________________________ 
                                                                                                                                                          (наименование,  номер магазина и его адрес) 

 

                                                      Дата продажи «___»__________________20____г. 

 

 

Штамп магазина___________________________________ 
                                                                                                                                        ( личная подпись продавца) 

 

 

Выполнены работы_____________________________ 

____________________________________________________ 

____________________________________________________ 

____________________________________________________ 

_____________________________________________________ 

_____________________________________________________ 

______________________________________________________ 

_____________________________________________________ 

______________________________________________________ 

______________________________________________________ 

______________________________________________________ 

______________________________________________________

______________________________________________________                       

 

 

Исполнитель___________________________________________ 
                                                                                                                   ( фамилия, имя, отчество) 

 _______________________________________________ 
                                                                                  ( подпись) 

 

Владелец______________________________________________ 
                                                                                                                  ( фамилия, имя, отчество) 

                                                 ______________________________________________ 
                                                                                  ( подпись) 

 

 

 М. П.___________________________________________________ 
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                                                                                            ( должность и подпись руководителя  предприятия, выполнившего ремонт) 
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                                                                      ТАЛОН №2 

 

                                                         на   гарантийный ремонт 

                                                      ( на техническое обслуживание) 

               Электрошашлычница 

                       ЭШВ-1,25/220 

 

 

        Продана магазином_________________________________ 
                                                                                                                      (наименование,  номер магазина и его адрес) 

 

                                                        Дата продажи «___»__________________20____г. 

 

 

         Штамп магазина___________________________________ 
                                               ( личная подпись продавца) 

 

 

                                                                Выполнены работы_____________________________ 

____________________________________________________ 

____________________________________________________ 

____________________________________________________ 

_____________________________________________________ 

_____________________________________________________ 

______________________________________________________ 

_____________________________________________________ 

______________________________________________________ 

______________________________________________________ 

______________________________________________________ 

______________________________________________________

______________________________________________________                       

 

 

Исполнитель___________________________________________ 
                                                                                                   ( фамилия, имя, отчество) 

 _______________________________________________ 
                                                                                                    ( подпись) 

 

Владелец______________________________________________ 
                                                                                                   ( фамилия, имя, отчество) 

                                                 ______________________________________________ 
                                                                                                    ( подпись) 

 

 

 М. П.___________________________________________________ 
                                                                                            ( должность и подпись руководителя  предприятия, выполнившего ремонт) 
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